Semaine du 21 AU 25 Septembre , le chef vous propose :
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SALADE DE TOMATE CONCOMBRE SALADE VERTE SALADE NICOISE A
g e |
CAROTTE RAPEE FRAICHE SALADE DE PATE CELERIS REMOULADE b SALADE VERTE SALADE VERTE
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POMELOS SALADE DE CHOUX RAPE TERRINE DE LA FERME - SALADE DE MAIS
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BLANQUETTE DE VOLAILLE DES DOMBES TENDERS DE POULET CHIPOLATAS EMINCE DE PORC DE LA FERME TARTIFLETTE MAISON
POISSON PANE BEIGNET DE CALAMARS OMELETTE QUENELLE
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BROCOLIS COURGETTES AU CURRY EPINARD CAROTTES FRAICHES
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FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT FRUIT
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COMPOTE COMPOTE COMPOTE g e | COMPOTE COMPOTE  ——
GLACE PANNA COTTA AU COULIS A CHOUX CHANTILLY FROMAGE BLANC AUX FRUITS ROUGE CONE GLACE
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Produit locaux !i Le produit maison ] La selection du chef m_’f 3 Produit Bio BIO, Produit frais %.i,v
BUFFET D'ENTREE A BUFFET D'ENTREE BUFFET D'ENTREE BUFFET D'ENTREE
PALETTE A LA DIABLE ROTIS DE DINDE BROCHETTE DE POISSON PANE PILON DE POULET
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HARICOTS VERTS BOULGOUR TOMATES PROVENCALES POMME ROSTI
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DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT ===
JA
- PAN
g =
\ !




